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C o : : Gebackener Seelachs Kase 3 i
Mini Rinder Bifteki s Mildes Chili Con Carne H&ahnchen in Knuspermantel
Krauter . G1
(G1,E,J,M) (Rind) (G1)
KJ=926, BE=0,5 (G1,L,E,M,F) KJ=638, BE=1,3 (1486, BE<04 KJ=837, BE=0,7
Bio-Bratensauce Tomatensole é = - RahmsoRe (L,S)
Menii 1 KJ=214, BE=0 KJ=114, BE=0,2 10-Rels KJ=241, BE=0.1
Tomaten-Ebly (G1) Bio-Rigatonelli (G1) | KJ|=612‘ BE=27 h Bio-Karottengemuse
KJ=1654, BE=5,2 KI=606, BE=2.4 Blattsal atg mit French- (S) Ki=148, BE=D5
Gurkensalat (m) Blattsalate mit Krauter- Dres_smg (_L'E’S) Bio-Nudeln (G1)
KJ=159, BE=0,2 . KJ=84, BE=0,2 N n
' ’ Dressing kJ=84, BE=0,2 KJ=606, BE=2,4
Kleine Kartoffelknodel (E)
.. . . KJ=345, BE=1,3 GrieBBbrei (G1,L
Bunter Gemiseeintopf mit . . (GLL)
Dampfnudel (G1,E) Ragout von Waldpilzen in KJ=488, BE=1,8
Kartoffeln (S) . .
Menii V - - KJ=1047, BE=3,1 Rahm (L,s) heile Kirschen
e KJ=133, BE=0,4 .
Kaiserbrotchen (G1) Vanillesauce (L) KJ=241, BE=0,1 KJ=277, BE=1,3
KJ=376, BE=0,9 i - -
KJ=1188, BE=4,7 Blattsalatg mit French Karotten-Rohkost
Dressing (L,E,S) KJ=137, BE=0,6

KJ=84, BE=0,2

Altern. Menl V

Gemusefrikassee (L,S)
KJ=246, BE=0,2
Bio-Reis
KJ=612, BE=2,7

Dessert

Pudding (L)
KJ=486, BE=1,6

Obst nach Saison
KJ=228, BE=1

Stracciatella-Quark (L,J,P)
KJ=1272, BE=0,7

Obst nach Saison
KJ=228, BE=1

Kleine Geflugelfrikadellen
(G1,E,M) KJ=1000, BE=0,5

Erbseneintopf mit Kartoffeln
(S) KJ=143, BE=0,4

Gebackener Seelachs
Tomate Mozzarella
(G1,L,E,M,F) KJ=638, BE=1,3

Mini-Fleischkése (Schwein)
(1,4,9,10,G1) KJ=168, BE=0
Bio-Bratensauce

RahmsofRe (L,S) - Tomatensofe KJ=214, BE=0
Menii 1 LKJ=24k1, BE=0,1 Puten-Wiener (3,7,9,10) KI=114, BE=0.2 Bio Erbsen-
angkornreis KJ=514, BE=0 Bio-Nudeln (G1) M .
. . 6hrchengemiuse (S
KJ=768, BE=2,4 Kaiserbrotchen (G1) KI=606. BE=2.4 - g ~ ©)
Gurkensalat (M) KJ=1188, BE=4,7 o KJ=232, BE=0,7
KJ=159, BE=0,2 Blattsalate mit Italien- Kartoffel-Sahnepiiree
Dressing (S) ki=84, BE=0,2 (L) KJ=553, BE=2
. Gefllte Nudeltaschen mit
Gebackenes Goudaschnitzel -
mit Soja (GLLE.J) Omlette (L,E,J) Basilikumtomate
K375 BE’_l’ ’ KJ=674, BE=0,2 Kartoffelreibekuchen (G1,E) (10) (GL.L,E,S)
- o . Rahmspinat (L,S) KJ=836, BE=1,6 KJ=1205, BE=4,2
Menu V Buntes Ratatouillegemiise K3=236, BE=0.1 Apfelmus Zucchini-Kasesauce
| Ka=ze7, BIE:O’Z Dampfkartoffeln KJ=215, BE=1 (L) KI=178, BE=0,1
Blo-Spaizle (G1E) KJ=345, BE=1,5 Blattsalate mit Krauter-
KJ=413, BE=1,4

Dressing kJ=84, BE=0,2

Altern. Meniu V

Rahmsuppe von Bio
Blumenkohl und Bio
Kartoffelwirfeln (L,S)
KJ=188, BE=0,3
Bio-Partybrétchen (G1)
KJ=1188, BE=4,7

Obst nach Saison

Dessert Schokopudding (L) Obst nach Saison Sauerkirsch-Quark (L)
KJ=228, BE=1 KJ=486, BE=1,6 KJ=228, BE=1 KJ=1216, BE=0,9
) 1 mit Konservierungsstoffen, 2 mit Antioxidationsmittel, 3 mit Phosphat, 4 mit Geschmacksverstarker, 5 mit StiBmittel, 6 gewachst, 7 mit Nitrat, 8 mit Farbstoff,
Zusatzstoffe: 9 mit Nitritpokelsalz, 10 Stabilisatoren, 11 mit Phenylalaninquelle, 12 geschwarzt, 13 Sauerungsmittel, 14 Geliermittel, 15 Hefeextrakt, 16 Ascorbinséure
G = Gluten (G1 = Weizen, G2 = Roggen, G3 = Gerste), L = Lactose, E = Eier, A = Schwefel, B = Suf3lupine, N = Erdnusse,
Allergen; J = Soja, P = Schalenfriichte (P1 = Mandeln, P2 = Walnusse), S = Sellerie, M = Senf, O = Sesam; W = Weichtiere,

F = Fisch, K = Krebstiere

Alle Menus sind unter Verwendung von jodiertem Salz hergestellt. Aufgrund unseres umfangreichen Sortiments verarbeiten wir eine Vielzahl von
Rohstoffen, so dass unsere Produkte Spuren von Ei, Nissen, Soja, Sellerie, Milch, Senf und glutenhaltige Getreide enthalten kdnnen.
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Bunter Gemuseeintopf mit

Hahnchenbruststreifen in

Bratwurst (Gefliigel)

Bohnen (s) Currysol3e (L,S) Spaghetti (G1) KJ=943, BE=0
KJ=365, BE=0,2 KJ=760, BE=2,4 Bratensauce
" | KU=17L BESOS Bio-Reis Rinderbolognese (s) KJ=169, BE=0
Ment 1 R:f::)ﬁti}i':"gg::t K3=612, BE=2.7 KJ=425, BE=0,1 Kartoffel-Sahnepiree (L)
Kaiserbrotchen (61) Blattsalate'mn Joghurt- Gurkensalat (M) KJ=553, BE=2
KJ=1188, BE=4,7 Dressing (LE) KJ=159, BE=0,2 Apfelrotkohl
! ! KJ=84, BE=0,2 KJ=203, BE=0,8
Gebackenes
Gemiiseschnitzel (G1,9) Gemiuse-Kartoffelpuffer
Bayrischer Kartoffel- Gefiillte Apfelpfannkuchen KJ=803, BE=1,2 (GLE)S)
Schmarrn (G1,L,E) (G1,L,E) TomatensoRe KJ=709, BE=1,5
Menu V KJ=604, BE1,2 KJ=564, BE=1,6 KJ=114, BE=0,2 Krauter-Quark-Dip (L)
Blumenkohl in Rahm Vanillesauce (L) Langkornreis KJ=1102, BE=0,3
(L) ki=210, BE=0.1 KJ=376, BE=0.9 KI=768, BE=2.4 Méhrensalat
Gurkensalat (m) KJ=356, BE=0,4
KJ=140, BE=0,2

Kirbis-Gemusefrikadelle

(G1,E,S)
KJ=758, BE=1
Altern. Meniu V Currysauce (L,S)
KJ=519, BE=0,5
Bio-Reis
KJ=612, BE=2,7
Dessert Mandarinenquark (L) Obst nach Saison Mini-Kuchen (1,5,10,G1,L,E) Obst nach Saison
KJ=1269, BE=1,1 KJ=228, BE=1 KJ=1350, BE=3 KJ=228, BE=1
Z fe: 1 mit Konservierungsstoffen, 2 mit Antioxidationsmittel, 3 mit Phosphat, 4 mit Geschmacksverstarker, 5 mit StiBmittel, 6 gewachst, 7 mit Nitrat, 8 mit Farbstoff,
usatzstofte: 9 mit Nitritpokelsalz, 10 Stabilisatoren, 11 mit Phenylalaninquelle, 12 geschwarzt, 13 Sauerungsmittel, 14 Geliermittel, 15 Hefeextrakt, 16 Ascorbinséaure
G = Gluten (G1 = Weizen, G2 = Roggen, G3 = Gerste), L = Lactose, E = Eier, A = Schwefel, B = Suf3lupine, N = Erdnisse,
AIIergen: J = Soja, P = Schalenfrichte (P1 = Mandeln, P2 = Walnisse), S = Sellerie, M = Senf, O = Sesam; W = Weichtiere,

F = Fisch, K = Krebstiere

Alle Menus sind unter Verwendung von jodiertem Salz hergestellt. Aufgrund unseres umfangreichen Sortiments verarbeiten wir eine Vielzahl von
Rohstoffen, so dass unsere Produkte Spuren von Ei, Nissen, Soja, Sellerie, Milch, Senf und glutenhaltige Getreide enthalten kénnen.
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