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24.08.-28.08.26

Schweineschnitzel (G1,E)

P
CPA CATERING
\-—/

Speisep|an EUR

=%

Spaghetti (G1)
Hahnchenbruststreifen in

KJ=1053, BE=1,4
RahmsoRe (L,S)

Bunter Wikinger-Topf (L,S)

KJ=259, BE=0,6

KJ=760, BE=2,4
Rinderbolognese (s) Rahm ()
= =0,1 Ki=334, BE=0.1 KJ=241, BE=0,1
Mena 1 p KI=425, E:(E: ' Bio-Nudeln (G1) B - "'t I_ ' mit Mini Rinder
armesankase (E) KI=606, BE=2,4 auernspatzle (G1,E) Bifteki (GLE.JM)
KJ=1658, BE=0 Mohrensalat KJ=426, BE=1,3 KJ=926, BE=0,5
Gurkensalat (m) KJ=356, BE=0,4 Tomatensalat
KJ=159, BE=0,2 KJ=235, BE=0,2
Spaghetti (G1) . .
KI=760. BE=2.4 Gnocchi-Spinatauflauf
TomatensoRe (GLLEJ.S) Karotten-Kartoffeleintopf mit Kaiserschmarrn
KJ=861, BE=2,8 Krautern (s) (GL,LE)
Meni V P KI=114, ?(E:O‘Z TomatensoRe KJ=152, BE=0,5 KJ=908, BE=2,1
arm%san as_e(E) KJ=114, BE=0,2 Kaiserbrotchen (G1) Apfelmus
KJ=1658, BE=0 Méhrensalat KJ=1188, BE=4,7 KJ=215, BE=1
Gurkensalat (M) KJ=356, BE=0,4
KJ=159, BE=0,2
Bulgur mit Krautern
(G1) KJ=509, BE=1,6

Altern. Menl V

Mini-Windbeutel (G1,L,E)

Obst nach Saison
KJ=228, BE=1

Buntes Ratatouillegemiise
KJ=267, BE=0,2

Obst nach Saison
KJ=228, BE=1

Pudding-Dessert (L)

KJ=417, BE=1,5 KJ=1477, BE=2,2

Dessert

31.08.-04.09.26

Gebackenes Seelachsfilet

(G1,F) KJ=638, BE=1,3

Wiurstchengulasch

Altern. Menl V

Hahnchen im
Knuspermantel (G1) Gefligel-geschnetzeltes
KJ=837, BE=0,7 "Stroganoff" (5,L) Schnittlauchsauce (1) Gefligel) mit Gemd
RahmsoRe (L,S) KJ=279, BE=0,1 K3=98, BE=0,1 (Ge ug(gg)gr;w(gwemuse
Meni 1 KJ=241, BE=0,1 Bio-Reis Petersilienkartoffeln kom0, BLo03
Bio-Nudeln (61 - = = = L e
G1) KJ=612, BE=2.7 KJ=345, BE=LS Bio-Hornchennudeln (G1,E)
KJ=606, BE=2,4 Gurkensalat (m) Blattsalate mit Krauter- KJ=730, BE=2,9
Mdhrensalat KJ=159, BE=0,2 Dressing
KJ=356, BE=0,4 KJ=84, BE=0,2
Cannelloni mit Ricotta . .
. Gemisefrikadelle (G1,E,S) . . )
Spinat (7,G1,L,E,J,S) K758, BE-1 Portion Rahmquark mit Heidelbeer-Pfannkuchen
KJ=678, BE=1 S frischen Krautern () (GLLE)
Menii V Karotten in Basilikumsahne g g
enu TomatensoRe KJ=1102, BE=0,3 KJ=803, BE=1,9
(L,S) KJ=251, BE=0,4 O .
KJ=114, BE=0,2 Kartoffel-Sahnepiiree Petersilienkartoffeln Vanillesauce ()
-- - KJ=345, BE=1,5 KJ=376, BE=0,9
Mdéhrensalat (L) KJ=553, BE=2
KJ=356, BE=0,4
Gnocchi kleine
Kartoffelkldsschen (G1,E)
KJ=715, BE=3
TomatensolRRe
KJ=114, BE=0,2

Blattsalate mit French-

Dressing (L,E,S)
KJ=84, BE=0,2

Obst nach Saison

Dessert Obst nach Saison Mini-Berliner (G1,L,E,P) GrieRpudding (G1,L)
KJ=228, BE=1 KJ=1702, BE=3 KJ=417, BE=1,5 KJ=228, BE=1
Z tzstoffe: 1 mit Konservierungsstoffen, 2 mit Antioxidationsmittel, 3 mit Phosphat, 4 mit Geschmacksverstarker, 5 mit Stimittel, 6 gewachst, 7 mit Nitrat, 8 mit Farbstoff,
usatzstotrie. 9 mit Nitritpokelsalz, 10 Stabilisatoren, 11 mit Phenylalaninquelle, 12 geschwarzt, 13 Sauerungsmittel, 14 Geliermittel, 15 Hefeextrakt, 16 Ascorbinséaure
G = Gluten (G1 = Weizen, G2 = Roggen, G3 = Gerste), L = Lactose, E = Eier, A = Schwefel, B = StiBlupine, N = Erdniisse,

Allergen:
Krebstiere

J = Soja, P = Schalenfriichte (P1 = Mandeln, P2 = Walnisse), S = Sellerie, M = Senf, O = Sesam; W = Weichtiere, F = Fisch, K =

kontrolliert durch DE-OKO-006

Alle Mentis sind unter Verwendung von jodiertem Salz hergestellt. Aufgrund unseres umfangreichen Sortiments verarbeiten wir eine Vielzahl von
Rohstoffen, so dass unsere Produkte Spuren von Ei, Niissen, Soja, Sellerie, Milch, Senf und glutenhaltige Getreide enthalten kénnen.
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Hahnchenbruststreifen suf3-

Gebackener Seelachs
Tomate Mozzarella

Kleine Gefliigelfrikadellen

sauer (S) Erbseneintopf mit Kartoffeln (GLLL.E.M.F) KJ=638, BE=13 (G1,E,M) KJ=1000, BE=0,5
KJ=310, BE=0,5 (S) KI=143, BE=04 TomatensoRe RahmsoRe (L.S)
Menii 1 Bio-Reis Puten-Wiener (3,7,9,10) KI=114, BE=0,2 KJ=241, BETO,l
KJ=612, BI.E:2,7 . KJ:51”4, BE=0 Bio-Nudeln (1) BalkeingemL_Jse (S)
Blattsalate mit French- Kaiserbrotchen (G1) _ » KJ=130, BE=0,3
KJ=606, BE=2,4 :
Dressing (LE,S) KJ=1188, BE=4,7 Blattsalat it Itali Langkornreis
KJ=84, BE=0,2 a s.a ate mit ftahien- KJ=768, BE=24
Dressing (S) k=84, BE=0,2
Falafelballchen (G1,s)
KJ=806, BE=0 .
. Omlette (L,EJ) Gebackenes Goudaschnitzel
Curry-Friichtesauce . . )
KJ=674, BE=0,2 Kartoffelreibekuchen (G1,E) | mit Soja (G1,L,E,J) KI=795, BE=1
(L,S) KJ=471, BE=0,8 Rah inat - - Buntes Ratatouill -
Menii V Bio-Reis ahmspinat (L,S) KJ=836, BE=L1,6 untes Ratatouillegemiise
KJ=236, BE=0,1 Apfelmus KJ=267, BE=0,2
KJ=612, BE=2,7 — _ .
Blattsalate mit F h Dampfkartoffeln KJ=215, BE=1 Langkornreis
attsalate mit French- KJ=345, BE=1,5 KJ=768, BE=2,4

Dressing (L,E,S)
KJ=84, BE=0,2

Altern. Menl V

Rahmsuppe von Bio

Blumenkohl und Bio

Kartoffelwirfel (L,S)
KJ=188, BE=0,3

Bio-Partybrotchen (G1)
KJ=1188, BE=4,7

Dessert

14.09.-18.09.26

Obst nach Saison
KJ=228, BE=1

Mini-Muffins
(G1,L,E,P) KJ=1780, BE=3

Obst nach Saison
KJ=228, BE=1

Stracciatella-Quark (L,J,P)
KJ=1272, BE=0,7

Ungarischer Rinder-

Hahnchenbruststreifen in

Bratwurst (Gefligel)

Spirelli-Nudeln (G1,E) KJ=943, BE=0
. . Currysofl3e (L,S)
Gulaschtopf mit Paprika und KJ=730, BE=2,9 RahmsoRe
KJ=358, BE=0,3 .
Menii 1 Kartoffeln Bio-Reis Rinderbolognese (S) KJ=241, BE=0,1
' KJ=210, BE=0,4 KJ=612, BE=2,7 KJ=453, BE=0,1 Kartoffel-Sahnepiree (L)
Kaiserbrétchen (G1) Blattsalate mit Joghurt- Gurkensalat (m) KJ=553, BE=2
KJ=11 BE=4,7 . KJ=140, BE=0,2 i0- r (
J=1188, . Dressing (LE,) kI=84, BE=0.2 Bio-Karottengemise

KJ=146, BE=0,5

Gebackenes

Gemiseschnitzel (G1,5)
Gemise-Kartoffelpuffer Asiatisches Gemuse suR- KJ=803, BE=1,2 Gefilllte Apfelpfannkuchen
(GLE,S) sauer ZUCC(;‘!;'('G}iaLng;’Jluce (GLLE)
Menu V = - - - , L.J, - -
Krs KJ—7%9, BE—kl,I;. KJ=142, BE=0,6 KJ=181, BE=0,1 VaK':]J.IEi:GeA;:E CléG(L)
rauter-Quark-Dip (L) Bio-Reis Lanakornreis | u

KJ=1102, BE=0,3 KJ=612, BE=2,7 g KJ=376, BE=0,9

KJ=768, BE=2,4

Gurkensalat (m)
KJ=140, BE=0,2

Altern. Menl V

Zucchini-Tomatengemuse
mit Fetawdirfeln (L)
KJ=297, BE=0,2
Bio-Reis
KJ=612, BE=2,7

Donut (G1,L,E,P,0)

Obst nach Saison

Dessert Mandarinenquark (L) Obst nach Saison
KJ=1700, BE=4,4 KJ=228, BE=1 KJ=1269, BE=1,1 KJ=228, BE=1
Z tzstoffe: 1 mit Konservierungsstoffen, 2 mit Antioxidationsmittel, 3 mit Phosphat, 4 mit Geschmacksverstarker, 5 mit Stimittel, 6 gewachst, 7 mit Nitrat, 8 mit Farbstoff,
usatzstotre. 9 mit Nitritpokelsalz, 10 Stabilisatoren, 11 mit Phenylalaninquelle, 12 geschwarzt, 13 Sauerungsmittel, 14 Geliermittel, 15 Hefeextrakt, 16 Ascorbinséure
G = Gluten (G1 = Weizen, G2 = Roggen, G3 = Gerste), L = Lactose, E = Eier, A = Schwefel, B = Suf3lupine, N = Erdnisse,
Allergen; J = Soja, P = Schalenfriichte (P1 = Mandeln, P2 = Walnusse), S = Sellerie, M = Senf, O = Sesam; W = Weichtiere,

F = Fisch, K = Krebstiere

Alle Menus sind unter Verwendung von jodiertem Salz hergestellt. Aufgrund unseres umfangreichen Sortiments verarbeiten wir eine Vielzahl von
Rohstoffen, so dass unsere Produkte Spuren von Ei, Nissen, Soja, Sellerie, Milch, Senf und glutenhaltige Getreide enthalten kdnnen.

kontrolliert durch DE-OKO-006
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21.09.-25.09.26
Linseneintopf mit _ ) H&ahnchen-brustschnitzel
Kartoffeln (s) Seelachs in Vollkronpanade Rinderhaschee (G1,E) KJ=867, BE=L,6
KI=198. BE=0.6 (G1,F) KJ=461, BE=0O KJ=431, BE=0,1 RahmsoRe (L,S)
Menii 1 o Buntes Ratatouillegemise Bio-Rigatonelli (G1) KJ=241, BE=0,1
enu Puten-Wiener (3,7,9,10) D fKkartoffel
K514 BEZO KJ=267, BE=0,2 KJ=606, BE=2,4 amprkartofrein
Kaiserb h Bio-Reis Moéhrensalat KJ=345, BE=15
aISEI rotc _en (G1) KJ=612, BE=2,7 KJ=356, BE=0,4 Gurkensalat (m)
KJ=1188, BE=4,7 KJ=159, BE=0,2
R N Bio-Rigatonelli (G1,
Tortellini mit Ricottakase KJ—?BOG BE_24( )
Kartoffeltaschen mit gefullt (10) (G1.L,E,S) ' ’ Pikanter Gemusegulasch
. N . TomatensofRle
Frischkéase gefullt (7) (L) KJ=1205, BE=4,2 K114, BE<0.2 (L,S)
Menu V KJ=804, BE=1,2 KaserahmsoRe (2,3) (G1,L,J.9) P o k..f ’ KJ=200, BE=0,3
L - - armesankase (E . "
Zucchini in Pestorahm (LN,S) KJ=152, BE=0,1 (E) Ebly mit Krauter (G1)
KJ=473, BE=0,1 Blattsalate mit Joghurt- KJ=1658, BE=0 KJ=1959, BE=6,2
Dressing (L,E) ki=84, BE=0,2 Mohrensalat
KJ=356, BE=0,4
Dessert Erdbeerjoghurt (5) (L) Apfel-Zimt-Quark (L) Berliner (G1,L,E,P,0) Obst nach Saison
KJ=371, BE=1,1 KJ=1148, BE=1,4 KJ=1350, BE=3 KJ=228, BE=1
7 fe: 1 mit Konservierungsstoffen, 2 mit Antioxidationsmittel, 3 mit Phosphat, 4 mit Geschmacksverstarker, 5 mit StiBmittel, 6 gewachst, 7 mit Nitrat, 8 mit Farbstoff,
usatzstotfe: 9 mit Nitritpokelsalz, 10 Stabilisatoren, 11 mit Phenylalaninquelle, 12 geschwarzt, 13 Sauerungsmittel, 14 Geliermittel, 15 Hefeextrakt, 16 Ascorbinséure
G = Gluten (G1 = Weizen, G2 = Roggen, G3 = Gerste), L = Lactose, E = Eier, A = Schwefel, B = Suf3lupine, N = Erdnisse,
A||ergen; J = Soja, P = Schalenfriichte (P1 = Mandeln, P2 = Walnusse), S = Sellerie, M = Senf, O = Sesam; W = Weichtiere,
F = Fisch, K = Krebstiere

Alle Menus sind unter Verwendung von jodiertem Salz hergestellt. Aufgrund unseres umfangreichen Sortiments verarbeiten wir eine Vielzahl von

Rohstoffen, so dass unsere Produkte Spuren von Ei, Niissen, Soja, Sellerie, Milch, Senf und glutenhaltige Getreide enthalten kdnnen.

kontrolliert durch DE-OKO-006




