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9. Kalenderwoche . .
23.02-27.02.26 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag
Hahnchenbrust- Linseneintopf mit Cevapcici (Gefliigel) (c1)  [Kleine Hahnchenoberkeulchen
schnitzel (G1,E) Kartoffeln (s) Bio-BratensoRe CurrysoRe (L,S)
Menu 1 RahmsoRe (L,S) Puten-Wiener Bio-Erbsengemuse (S) Bio-Reis
Bio-Nudeln (1) (3.7,9.10) Kartoffel-Sahnepiree Blattsalate mit Joghurtdressing
Gurkensalat (m) Kaiserbrétchen (G1) L (LE)
Tortellini mit
Spaghetti mit (G1) Kartoffeltaschen mit Ricottakase gefll
. . . Pancakes (G1,L,E) (10) (G1,L,E,S)
N Tomatensol3e Frischkase gefillt (7) (L) ) w
Menl V . Zimt Zucker Kaserahmsol3e
Parmesankése (E) Bluhmenkohl Apfelmus 23) (GLLJS
Gurkensalat (m) in Rahm (L) P @3) (G1.L.1.5)

Blattsalate mit Joghurt-
Dressing (L,E)

Altern. Menii V

Gemiuselasagne mit
Mozzarella tiberbacken
(G1,LE,S)
Tomatensol3e Blattsalate mit
Joghurtdressing (L,E)

Dessert

Friichte-Quark (L)

Obst nach Saison

Obst nach Saison

Donut (G1,L,E,P,0)

10. Kalenderwoche
02.03.-06.03.26

Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Putengulasch in Rahmsauce

Hahnchen im Knuspermantel
(G1)
RahmsoRe (L,S)

Gebackener Seelachs Kase
Krauter (G1,L,E,M,F)
Tomatensol3e

Frikadelle vom Geflugel (G1,E)
Champignonrahmsof3e (L)

Menti 1 ©3) Bi;’g;?:g:;lz;f (GLE) Bio-Nudeln (G1) Bio-Rigatonelli (G1) Kartoffel-Sahnepiree (L)
Blattsalate mit Italien-Dressing Blattsalate mit Krauter- Gurkensalat (M)
(S Dressing
Bio Gemise Ravioli (G1,E,S) Bunter Gemduse- Eintopf mit Vegetarische Dampfnudel (G1E)
Menl V Gemiisebolognese (S) Kartoffeln (s) Mini Schnitzel (G1,L,E) P '

Mohrensalat

Kaiserbrétchen (G1)

Kartoffel-Lauchgemise (L)

Vanillesauce (L)

Altern. Meni V

Blumenkohlréschen im
Backteig (G1,E)
Thausand Island-Dip (L,E,M)
Dampfkartoffeln

Dessert

Obst nach Saison

Stracciatella-Quark (L,3,P)

Schoko-Mini Kuchen
(GL,L,EJ,P,)

Obst nach Saison

11. Kalenderwoche
09.03.-13.03.26

Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Seelachswiurfel im Backteig

Cannelloni Classico mit

Huhnerfrikassee (L,S) . (GLEF) Schweineschnitzel mit (G1.€) Hackfleisch (Rind)
. . N Dillsof3e (L,S) RahmsoRe (L,S)
Menl 1 Bio-Erbsengemdiise (S) . (7) (GL,E,S)
. . Dampfkartoffeln Bauernspétzle (G1,E)
Bio-Reis s Tomatensole
Blattsalate mit Krauter- Tomatensalat
. Gurkensalat (M)
Dressing
. Schwabische Kasespatzle mit
Veg. Maultaschen mit P . .
GLLES (G1,L,E) Pfannkuchen mit (G1,L,E,) Kaiserschmarrn
Menu V . (GLLES) Tomatensol3e Bio-Blumenkohl (s) (G1,L,E)
Gemiisesahnesole (L,S) o u . .
Blattsalate mit Krauter- Kaserahmsole (2,3) (G1,L,3,S) Zimt-Vanillesauce (L)
Kartoffelsalat (m) Dressing

Altern. Ment V

Bulgur mit Krautern (G1)
Buntes Ratatouillegemiise

Dessert

Grie3pudding (G1,L)

Obst nach Saison

Mini-Windbeutel (G1,L,E)

Obst nach Saison




Agrarservice

———
IEURTPA CATIERING
-

Inallzeit!

Rigatoni (G1)
Schinken-Kasesole

Wirstchengulasch
(Gefliigel) mit Gemise

(Schwein) mit ()
RahmsoRe (L,s)

Werner-von- ) Leckeres
Siemens-Schule 1 Starkenburg ; : m,;a;céé A 6
GmbH
12. Kalenderwoche . ;
16.03.-20.03.26 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag
Hackfleisch-Klopse Gebackenes

Seelachsfilet (G1,F)
Schnittlauchsauce (L)

Menti 1 (2,3,9) (S,M) (Pute) (1,2,7,9,10) (L)
. Lo ' Lo Kartoffel-Sahnepuree (L) Petersilienkartoffeln
Bio-H6érnchennudeln (G1,E) Mohrensalat
Apfelrotkohl Rote Beetesalat
Gemaisefrikadelle mit (G1,E,S)
Gemiuse-Curry-Kokos- Geflllte Apfelpfannkuchen Karotten in Portion Rahmquark mit
Menlu V Gulasch (L) (G1,L,E) Basilikumsahne (L,S) frischen Krautern (L)
Bio-H6rnchennudeln (G1,E) Vanillesol3e (L) Kartoffel-Sahnepiiree Petersilienkartoffeln
L
Rigatoni mit (G1)
Altern. Menii V Tomatensof3e
Mohrensalat
Dessert Waldbeerenquark (L) Obst nach Saison Obst nach Saison Pudding (L)
Z tzstoffe: 1 mit Konservierungsstoffen, 2 mit Antioxidationsmittel, 3 mit Phosphat, 4 mit Geschmacksverstarker, 5 mit Stumittel, 6 gewachst, 7 mit Nitrat, 8 mit Farbstoff,
usatzstorre: 9 mit Nitritpokelsalz, 10 Stabilisatoren, 11 mit Phenylalaninquelle, 12 geschwarzt, 13 Sauerungsmittel, 14 Geliermittel, 15 Hefeextrakt, 16 Ascorbinséaure
Il i G = Gluten (G1 = Weizen, G2 = Roggen, G3 = Gerste), L = Lactose, E = Eier, A = Schwefel, B = Su3lupine, N = Erdniisse, J = Soja, P = Schalenfriichte
A ergen: (P1 = Mandeln, P2 = Walnusse), S = Sellerie, M = Senf, O = Sesam; W = Weichtiere, F = Fisch, K = Krebstiere

Alle Ments sind unter Verwendung von jodiertem Salz hergestellt. Aufgrund unseres umfangreichen Sortiments verarbeiten wir eine Vielzahl von Rohstoffen, so dass unsere Produkte Spuren von Ei,
Nssen, Soja, Sellerie, Milch, Senf und glutenhaltige Getreide enthalten kénnen.




